
 

 
 
 

Les formules cocktails pour accompagner vos dégustations et événements au domaine, préparé et 
livré le jour même par la Table de ma Mère , Xavier Taffonneau 

 

 

Formule à CHF 45.- par personne 

 

Feuilletés  
Mini ramequin au fromage  

Saucisson vaudois en brioche 
Mini cake tomate-pesto 

   
Finger-food  

Sucrine façon salade César 
Focaccia au houmous, chutney de tomate et caviar d’aubergines  
Spirale de courgette au chèvre d’Aubonne et feuille de menthe 

Mini bun à la truite fumée, crème de raifort et citron confit 
  

Verrines  
Tartare de daurade à la mangue 

Gaspacho andalou et billes de mozzarella au basilic 

Guacamole épicé au crabe 
Brochettes de poulet mojito  

 
Mignardises  

Mini jalousie aux pommes 
Verrine: Crème de gruyère, meringue et confit de framboises 

Mini tartelette au citron meringuée 
 
 
 

Commande 48h a l’avance minimum, hors dimanche.  Base de facturation selon commande ou selon 
nombre d’invités confirmés 48 h à l’avance. 

 
 

 


